
Vakuum Kammer Maschine Profi Line 300
201435

Dichtungsleiste: 300 mm lang, 5 mm breit. Einstellbare
Vakuumier- und Versigelungszeit. Wahlweise automatische
oder manuelle Bedienung. Auch geeignet zum Vakuumieren
von Flüssigkeiten und feuchten Lebensmitteln. Mit
Marinierfunktion. Ausgestattet mit einer Digitalanzeige
und einem manuellen Manometer. Die hochwertige
Ölpumpe bietet einen hohen Druck (1009 mBar) und kurze
Vakuumierzeiten. Gehäuse und Vakuumkammer aus
hochwertigem Edelstahl. Die große Aussparung im Boden
und der gewölbte Deckel ermöglichen auch das Vakuumieren
von größeren Lebensmitteln. Ölgekühlte Pumpe: 103 L/Min.
Kammerabmessungen: 350x300x(H)140mm.

Spezifikationen
Materialien : Edelstahl
Pumpentyp : Pumpe ölgekühlt
Spannung (V) : 230
Anwendungsbereich : Küche
Elektriker erforderlich : Nein

Verpackungseinheit : 1
Verpackungstyp : Box
Länge (mm) : 359
Breite (mm) : 425
Höhe (mm) : 366
Eingangsleistung (W) : 950
Programmierbar : Nein
Measurements : 359x425x(H)366

Transportspezifikationen
EAN : 8711369201435
Gross weight (kg) : 26.2
Net weight (kg) : 23.83
Intrastat code : 84224000

Sales units per pallet : 6
Plastic packaging (gram) : 755
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